HoteL - GASTHAUS
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% feine Salm-Cremesuppe
Dillspitzen | Blitterteigfisch in der Terrine serviert

s geriucherter Salm mit Salatbukett

dazu Honig-Senf-Dip | Baguette-Brot

SICuuptginge.

% gebratenes Salmfilet | Birlauchbutter | Salzkartoffeln

% gcbratenes Salmfilet ,,Grenobler-Art*
in Butter geschwenkten Zitronenfilets & Kapern | Salzkartoffeln

** gedinstetes Salmfilet
in Olivendl geschmorten Kirschtomaten | Band-Nudeln

% ganz klassisch — gebratenes Salmfilet | Mandelbutter | Salzkartoffeln
** Lachsauflauf | Gemise-Kartoffeln | Sahnesof3e | Kise tiberbacken

*¢  bunter Salat | Kdseomelett mit Lachs | Baguette-Brot

CWainempfehlung:

,walmenfischer Jubiliumscuvée*

2020er Auggener Schif Weillweincuvée
Weilburgunder & Chardonnay trocken

Mit der frischen Frucht des Weillburgunders
und dem Schmelz des Chardonnays

Viertele 7,00 €
0,7 Liter-Flasche 20,00 €

Hotel Gasthaus Engel Luttingen

7,00 €

8,50 €

17,00 €

17,00 €

17,50 €
18,00 €
16,00 €

15,00 €

Luttinger Str. 34 | D-79725 Laufenburg-Luttingen | Tel: +49 7763 7104
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Laufenburger Salmwochen
18. Marz bis 15. April 2022

Unsere Sablwkarte

/fa/‘taffe/ﬂé&f/ nit //e//‘afe/( 55«%/{}/(0/{& wd d%ﬁd&dﬁeﬁfm Lachs an ervem faﬁzf/ﬂayaet
70,50 Luro

[aa&éa/‘e/rrw@'b/aéw mit a’f/‘e/fe/( vom Lackhs
7,00 Luro

z%msyemaéie Fasta mt ﬁd%//)(/«;’zmé/eﬂ( wd /e//‘alfa/(a/x Sabne
79,50 Luro

ﬁ/ﬁdi@/{%’ /aaé&’pz//éf a«lf /@é/r{/ﬁzm’/ﬂmt wd gé/%)ga/‘foﬁfeﬂ(
24,50 Luro

/aokf/ﬁb‘ V4 M}‘n}(;/m/(ie/ nit ;,e/‘o'[s’fefe/( [ omaten aaf Aridutersehamn wit Feis
25,50 Luro

Gasthaus Kranz Luttingerstrasse 22, 79725 [Aufenbury
Telofon 07763/9399-0 waw, kranz-luttingen.de

0Zf/m/(”@.s’za/fa/(:

Mo & Dy 77.30 - 22 e Fre & S2 77,30 - 74.30 wnd 77,30 - 23 Uhr
$o 70 - 14.30 Uhr and 77 - 22 Uhr Mittwoch aud Donnerstag Ruketage


http://www.kranz-luttingen.de/

Laufenburger

Unsere
Weinempfehlung

SALMENFISCHER

JUBILAUMS-CUVEE
WEISSBURGUNDER & CHARDONNAY TROCKEN

Vorspelsen & Suppen

EISBERGSALAT AN DILL - SENFDRESSING
HAUSGEBEIZTER SALM € 11.00

SALM CEVICHE € 13.00
AVOCADO | GRAPEFRUIT | FRUHLINGSZWIEBELN RUCCOLA

KLARE MUSCHELSUPPE MIT SALM
SAFRAN | GEMUSE € 11.00

,, LOW

Zur Fastenzeit

SALM | PULPO UND GAMBAS AM SPIESS
ZUCCHINI | GETROCKNETE TOMATEN | WALNUSSPESTO € 34.00 **

Salmwochen 2022

zur Hauptspeilse..

SALM IM PANKO - KNUSPERMANTEL
REMOULADENSOSSE | BRUTSCHES KARTOFFELSALAT € 24.00 **

SALM NACH GARTNERINNEN ART

GEFULLT MIT GEMUSE | RIESLINGSAHNESOSSE MIT KRAUTERN
TAGLIATELLE € 28.00 **

TANDOORI SALM

FERNOSTLICH PIKANT | ERDIG UND FRISCH
KOKOS | ZITRONENGRAS | INGWER | BLATTSPINAT
BASMATIREIS € 30.00 **

SALMFILET MIT OLIVENKRUSTE
MEDITERRANER FENCHEL | SCHWARZER WILDREIS € 32.00 **

BRUTSCHES REBSTOCK

HOTEL | RESTAURANT | KAFFEEHAUS



Menu 0
Salmwochen 2022 g&m

Salirusscfon

18. MARZ BIS 15. APRIL 2022

Salmspezialitaten:

Wdahrend den diesjahrigen Salmwochen bieten wir exklusiv folgende
Salm-Spezialitdten an.

Salm-Flammkuchen aus dem Backofen CHF 18.50
Frihlingshafter Salat mit Salm und Avocado CHF 14.50
Sonntagsbrunch CHF 33.00

selbstverstdndlich auch mit Salm a discretion

gesund gut genial






