
 
 

Vorspeisen: 
 feine Salm-Cremesuppe  

Dillspitzen | Blätterteigfisch in der Terrine serviert 7,00 € 
 

 geräucherter Salm mit Salatbukett  
dazu Honig-Senf-Dip | Baguette-Brot  8,50 € 
 

Hauptgänge: 
 gebratenes Salmfilet | Bärlauchbutter | Salzkartoffeln  17,00 € 

 

 gebratenes Salmfilet „Grenobler-Art“ 
in Butter geschwenkten Zitronenfilets & Kapern | Salzkartoffeln  17,00 € 
 

 gedünstetes Salmfilet  
in Olivenöl geschmorten Kirschtomaten | Band-Nudeln 17,50 € 
  

 ganz klassisch – gebratenes Salmfilet | Mandelbutter | Salzkartoffeln  18,00 € 
 

 Lachsauflauf | Gemüse-Kartoffeln | Sahnesoße | Käse überbacken 16,00 € 
 

 bunter Salat | Käseomelett mit Lachs | Baguette-Brot  15,00 € 
 

Weinempfehlung:  
„Salmenfischer Jubiläumscuvée“ 

2020er Auggener Schäf Weißweincuvée  

Weißburgunder & Chardonnay trocken 

Mit der frischen Frucht des Weißburgunders   

und dem Schmelz des Chardonnays 

Viertele 7,00 € 

0,7 Liter-Flasche 20,00 € 

Hotel Gasthaus Engel Luttingen  

Luttinger Str. 34 | D-79725 Laufenburg-Luttingen | Tel: +49 7763 7104 

 



 
 

Laufenburger Salmwochen 
18. März bis 15. April 2022 

 
Unsere Salmkarte 

 
 

Kartoffelrösti mit gebraten Champignons und geräuchertem Lachs an einem Salatbouquet 
10,50 Euro 

 
Lauchcremesüppchen mit streifen vom Lachs 

7,00 Euro 
 

Hausgemachte Pasta mit Frühlingszwiebeln und gebratenem Salm 
19,50 Euro 

 
Gebratenes Lachsfilet auf Rahmblattspinat und Chilikartoffeln 

24,50 Euro 
 

Lachsfilet im Wirsingmantel mit gerösteten Tomaten auf Kräuterschaum mit Reis 
25,50 Euro 

 
Gasthaus Kranz  Luttingerstrasse 22, 79725 LAufenburg 

Telefon 07763/9399-0  www.kranz-luttingen.de 
 
 

Öffnungszeiten: 
 

Mo & Di 17.30 – 22 Uhr      Fr & Sa 11.30 – 14.30 und 17.30 – 23 Uhr 
So 10 – 14.30 Uhr und 17 – 22 Uhr    Mittwoch und Donnerstag Ruhetage 

http://www.kranz-luttingen.de/


Laufenburger Salmwochen 2022 

 

Unsere 

Weinempfehlung 
 

SALMENFISCHER 

JUBILÄUMS-CUVÉE 

WEISSBURGUNDER & CHARDONNAY TROCKEN 

Vorspeisen & Suppen 
 

EISBERGSALAT AN DILL - SENFDRESSING 

HAUSGEBEIZTER SALM   € 11.00 

 

SALM CEVICHE € 13.00 

AVOCADO | GRAPEFRUIT | FRÜHLINGSZWIEBELN RUCCOLA 
 

KLARE MUSCHELSUPPE MIT SALM 
SAFRAN | GEMÜSE  € 11.00 
 
 

zur Hauptspeise… 

 
 

SALM IM PANKO - KNUSPERMANTEL 

REMOULADENSOSSE | BRUTSCHES KARTOFFELSALAT   € 24.00 ** 

 

 

SALM NACH GÄRTNERINNEN ART 

GEFÜLLT MIT GEMÜSE | RIESLINGSAHNESOSSE MIT KRÄUTERN 

TAGLIATELLE   € 28.00 ** 

 

 

TANDOORI SALM 

FERNÖSTLICH PIKANT | ERDIG UND FRISCH  

KOKOS | ZITRONENGRAS | INGWER | BLATTSPINAT 

 BASMATIREIS   € 30.00 ** 

 

 

SALMFILET MIT OLIVENKRUSTE  

MEDITERRANER FENCHEL | SCHWARZER WILDREIS   € 32.00 ** 

„Low 

Carb“ 

Zur Fastenzeit  

 

SALM | PULPO UND GAMBAS AM SPIESS  

ZUCCHINI | GETROCKNETE TOMATEN | WALNUSSPESTO € 34.00 ** 



 

 

Menü 
Salmwochen 2022 

Sofern nichts anderes vermerkt, verwenden wir nur Schweizer Fleisch! Auskunft zu Allergenen  

in unseren Produkten  

erhalten Sie auf Anfrage gerne von unseren Mitarbeiterinnen 
 

 

     
 

 

 

 

 

 

 

     gesund                gut                 genial 

Salmspezialitäten: 
 

Während den diesjährigen Salmwochen bieten wir exklusiv folgende  

Salm-Spezialitäten an. 

Lassen Sie es sich schmecken! 

   

  Salm-Flammkuchen aus dem Backofen   CHF 18.50 

 

 

  Frühlingshafter Salat mit Salm und Avocado  CHF 14.50 

 

 

  Sonntagsbrunch         CHF 33.00  

  selbstverständlich auch mit Salm à discretion 
 




